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La Cuisine de Chez Nous

Lentil Soup, Bacon Froth
Viognier Paul Mas, 8.%°
or
Chicken Liver Salad, Red Wine Vinaigrette

Rosé de Provence, Cotes du Luberon, 8.50

or
Rillette de Canard and Cornichons
Beaujolais Villages, George Duboeuf, 9.%°
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Truite Bourguignonne
Sauteed Trout Filet, Mushrooms and
Pomme Vapeurs, Red Wine Sauce
Pinot Noir Latour, Burgundy, 12.%
or
Choucroute Garnie a I’ Alsacienne
Riesling Pfaffenheim Alsace, 10.>°
or
Navarin d’Agneau Printaniére
Cétes du Rhone Perrin, Rhone Valley, 9.%°
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Pear Clafoutis, Sauce Anglaise
Muscat Beaumes de Venise, 11.%°
or
Créme Caramel

Pineau des Charentes, 8.%°

$37.50

'

La Cuisine de Chez Nous

Lentil Soup, Bacon Froth
Viognier Paul Mas, 8.>°
or
Chicken Liver Salad, Red Wine Vinaigrette

Rosé de Provence, Cotes du Luberon, 8.50

or
Rillette de Canard and Cornichons
Beaujolais Villages, George Duboeuf, 9.%°

*hkkkhkhkkkikikikk

Truite Bourguignonne
Sauteed Trout Filet, Mushrooms and
Pomme Vapeurs, Red Wine Sauce
Pinot Noir Latour, Burgundy, 12.%
or
Choucroute Garnie a I’ Alsacienne
Riesling Pfaffenheim Alsace, 10.%°
or
Navarin d’Agneau Printaniére
Cotes du Rhone Perrin, Rhone Valley, 9.%°

*khkhkkkkkkkk

Pear Clafoutis, Sauce Anglaise
Muscat Beaumes de Venise, 11.%
or
Créme Caramel

Pineau des Charentes, 8.%°

$37.50



